Table d’hote - St-Valentin

Entrée
Salade mesclun aux framboises
Raspberry mesclun salad

Plats principaux
Choix de / Choice of:

Médaillon de filet mignon, confit d’oignons, sauce au cognac
Filet mignon medallion, onion confit in a cognac sauce

vyee

Magret de canard, groseilles au miel
Duck filet, honey gooseberries

vyee

Crevettes poélées au citron, réduction au gingembre et sirop d’érable
Lemon pan-seared shrimp, ginger and maple syrup reduction

Dessert
Fondant au chocolat, fraises et sirop d’érable
Molten Chocolate cake, strawberries and maple syrup

35%

par personne / per person
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